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Doporuéeni k pokrmim:

Teplota servisu:

Ocenéni:

ofr T

Romanico 2014
Teso La Moncha

Charakter:

Temna rubinova barva. Na nose plnd ovocitd struktura s
kvétinovymi tény, lékofici, jemnou vanilkou a toastem. Chut je
sucha, plna, s hedvabnymi taniny, které velmi dlouho drzi na patre.
V dochuti Ize vystopovat tény prezradlého ovoce a jemného koreni.
Mladé vino kvasilo ve francouzskych sudech a nerezovych tancich.
Nasledné bylo skoleno po 6 mésicd ve francouzskych sudech, které
byly 2 roky staré.

Vinice:

Region: Spanélsko - oblast Toro
Stdri kefd: 50 let

Odrddy: 100% Tinta de Toro
Potencial:

Vino vhodné ke konzumaci v sou¢asné dobé, potencidl 2019 - 2022

Analytické hodnoty:

ke steakd, k tmavym mastim.
Doporucenad teplota je 16°C

92/100 R.Parker, 92/100 Guia Penin
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Rodina Eguren ma k oblasti Toro vstricny a pozitivni vztah vice nez 15 let. Je to z dlvodu neskute¢ného
potencidlu velkych a skvostnych vin, kterd vznikaji na starobylych vinicich jejichz stafi se datuje pred
obdobim Phylloxery, cozZ je vice nez 100 let. Z bohatych a hlubokych kofenovych systémU0 vznikaji plna,
mineralni ale zdroven elegantni vina. Proto se Marcos a Miguel Eguren rozhodli v roce 2007 zalozit jako
svlj druhy projekt v oblasti Toro vinarstvi Teso La Monja. Tim prvnim bylo véhlasné vinarstvi Numathia-
Termes. U tohoto vinarstvi byla predstava trochu jina. Svézest, vapencové vinice se severni expoziturou a
vétsim obsahem Stérku. Diky nému se prodluzuje vegetacni cyklus a vznikaji vyvazena, plna a elegantni
vina s maximalnim mnozstvi vyuziti minerality z pldy. Stari Vinohrad(, které pamatuji obdobi pred
Phyloxérou, je az 130 let. Jde dnes o autochtonni kere. Ostatni vinohrady jsou v priméru staré cca 50 let.
Prace ve vinarstvi se pIné podrizuje myslence respektovani prirody a jejich cykld. Kere se nepretézuji,
nechavaji se svému osudu a v pripadé potreby se pouziva pouze prirodnich preparatl. D& se tedy fici, ze
toho vinarstvi je dnes v plném Bio rezimu. VSechna vina se Skoli v moderni budové, kterd respektuje
mistni zvyklosti. Je vybaveno 5 vinifika¢nimi zplsoby a velmi preciznim pfistupem. Uzaviené tanky s
moznosti piegage, konvenc¢ni uzaviené tanky, oteviené drevéné - kénickd kadé, oteviené tanky s
moznosti piegage a otevrené dubové kadé. K tomu na urcitd vina pouzivaji sud ve tvaru vejce. Vina
nasledné lezi ve sklepé, nez jsou postupné uvolfovany do prodeje.
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