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Donnhoff
Charakter:
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bt Jemné, suché vino, mineralniho projevu i charakteru. Chut je sucha,
. ] elegantni, s minerdlni strukturou podporena svézejsi kyselinou, a

jemnou korenitosti. Na patfe lze vystopovat predevsim mineralni a
vulkanické tény, jejichz plvodem je rozmanitd plda v Nahe. Ve
vani typické svézi ovocné aroma s jemnym nadech koreni.
Perzistence md& delSi charakter a vybizi k dalSimu napiti. Je
zplUsobena plvodem hroznl. Ty pochéazeji z vice vinic ze stredni
¢asti reky Nahe, kde je smés vulkanické a sprasovité ptdy. Kvaseni
probihd v nerezovych tancich pri kontrolované teploté. Nasleduje
Skoleni ve velkych dubovych némeckych sudech po dobu cca 4 - 5
mésicl nez je vino nalahvovano.

Vinice:
Region: Némecko - oblast Nahe
Odridy: 100% Rulandské bilé

-~y Potencial:

*_;:\:-:’_;‘u:.:f' Vino vhodné ke konzumaci v sou¢asné dobé¢, potencidl 2017 - 2019

DONN I-I-i(ﬂ F Analytické hodnoty:
ve o Alkohol: 12,5%
e, r{r.uv\?({fm-"-' ,

PRy Zbytkovy cukr: 5,3 g/l

Kyselina: 7.5 g/l

Doporuéeni k pokrmim: Perfektni v kombinaci s drlibezi nebo kralikem.

Teplota servisu: Doporucend teplota je 10°C

e/ EIN
LX) .
\/\% T www.weinort.cz



Rodina Donhoff pfisla do Oberhausenu kolem roku 1750, kdy zapocali svou ¢innost v malé zemédélské
farmé. Postupem c¢asu se rodina stéle vice specializovala na vinarstvi, az se mu zacala vénovat Uplné.
Sidlo méa dne primo v obci Oberhausen an der Nahe, kde se nachazi také vétsi ¢ast vinic, které méa ve
spravé. Dalsi vinice potom pokracuji az do vesnic Niederhausen, Schlossbockelheim a lazernského
méstecka Bad Kreuznach. Ve velmi skalnaté kotliné strfedniho toku reky Nahe, na tézko dostupnych
mistech, se vénuji hlavné rynskému ryzlinku a burgundskym odrldédm. Soucasny majitel - Helmut
Donnhoff, poté co pfevzal vinafstvi v roce 1971, pfikoupil nékolik novych vini¢nich trati. To mu umoznilo
vyrabét Siroké spektrum excelentnich suchych, ale i sladkych vin. Vinarska oblast Nahe, kde se toto
vinarstvi nachazi, je zndma velmi rlznorodym pddnim sloZzenim. Pravé proto mohl Helmut Donnhoff
dovést myslenku jednotlivych terrior témér k dokonalosti. Osobné vyznava tradi¢ni zplsoby péstovani,
kdy jsou z procesu ochrany kerl vylouc¢eny chemické prostredky a staré kere nejsou pretézovany - vynos
je regulovan na maximalné 38 - 45 hl/ha. Jeho specialitou je vyroba suchych i sladkych vin z jednoho
terrior, kde mlzeme posoudit jak se rozdilny pristup v technologii odrazi v celkovém charakteru vina. Co
se samotné technologie tyka, preferuje H. Donnhoff velmi pomalou, asi 80 dnl trvajici fermentaci v
klasickych némeckych sudech o obsahu 1200 litrd v kombinaci s nerezovymi tanky, kterd je zastavena v
momenté dosazeni pozadované Urovné zbytkového cukru. Od roku 2007 pomahé svému otci Cornelius
Donnhoff, ktery jednou toto vinarstvi prevezme. Dnes obhosporaduji témér 25 ha vinic v rozmezi stari 15
az 60 let.
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