Qvevri Pinot blanc / Chardonnay
Jan Stavek

Charakter:

Barva starého zlata ukazuje nazralost vina. Viné, kterd je zprvu
velmi intenzivni az provokativni poukazuje na silice uvolnéné z
delsiho lezeni pecicek ve viné. Objevuje se tak pikantni vjem
kandovaného =zazvoru a posléze silnd ovocnost pripominajici
babi¢Cin zavareny angrest, Cerstvé zluté mirabelky a predevsim
susené merunky a jiné krizaly. Chut diky technologii pripomina
svymi taniny ¢ervené vino a to v podobé prezralych plodd oskerusi
a prechazi do stavnaté kyselinky plodd josty a zelenych ryngli.
Stred chuti je zaroven bylinny po listech maliniku, medunky a
hefmanku. V dochuti jsou patrné stopy liskovych, ale také bélavych
vlasskych orechd. Toto vino bylo zpracovano v hlinénych nadobach
zvanych Qvevri ve tvaru amfory pochazijici z Gruzie. Hlina z které
byly vyrobeny pochazi z oblasti Kachetie, kde byly také vypaleny.
Taméjsi plda obsahuje vyssi mnozstvi strfibra, které plsobi
asepticky a vino je proto vice chranéno proti riznym negativnim
mikrobidlnim nepravostem. Dalsi pevnost a ochranu vinu dodavaji
prirozené antioxidanty, které se uvolnuji v pribéhu kvaseni a
nasledného nékolikamési¢niho lezeni vina na slupkach a peci¢kach.
Tato nékolik tisic let stard technologie dava vzniknout velmi
slozitym vindm. Je tvoreno dvémi odridami. Chardonnay 2018 a
Pinot blanc 2017. Vino je neskolené, nefiltrované a nesirené.

Vinice:
Region: Ceska republika - oblast Morava
Odridy: Chardonnay, Pinot blanc

Potencidl:
Vino vhodné ke konzumaci v souc¢asné dobé, potencidl 2024 -

Analytické hodnoty:

Alkohol: 13%
Zbytkovy cukr: 0,8 g/l
Kyselina: 6,6 g/l

Doporuéeni k pokrmim: Toto vino je vhodné pred konzumaci dekantovat. K vicevrstvym pokrmdm
zaloZzenych na bilém mase.

Teplota servisu: Doporucend teplota je 10°C
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Vinarska tradice v rodiné Koprivll méla jiz tehdy hlubokou historii. FrantiSek Kopriva byl ale ve dvacatych
letech dvacatého stoleti v okoli obzvlast vyhlasenym vinarem a hostinskym (také starostou a predsedou
mistniho Sokola). Jeho vina se dodavala na stoly méstanl prazskych, ale napriklad také do Vidné.
Pradédecek Frantisek dal také zdklad rustikdlnimu cuvée Karmazin. V roce 1913 se FrantiSkovi a Marii
narodil syn Boleslav Kopfiva, ktery o VINARSKY DVUR a vinafeni pe¢oval dal. Ve stejném roce se na
druhém konci obce Némci¢ek narodil v rodiné prostého vini¢niho délnika Josef Stavek. Jozka STAVEK byl
malym vinafem, ale o to vice spoletenskym a veselejs$im ¢Elovékem. Jozklv syn Jaroslav STAVEK se
pfizenil pravé do rodiny Kopfivl a vinafeni na VINARSKEM DVORE prevzal. Momentaln& VINARSKY DVUR
vede ¢&tvrtou generaci Jaroslaviv nejmladsi syn Jan STAVEK. V roce 2013, na stoleté vyro&i narozeni
dédecka Boleslava Kopfivy a dédecka Josefa STAVKA, se vinafstvi pfejmenovavéa z ndzvu VINARSKY DVUR
na VINO J. STAVEK.
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